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Descripcién:

El curso consiste en sesiones que el alumno, de acuerdo con su maestro y/o asesor principal, aborda
y discute un trabajo de investigacion referente a un Topico de ciencia de la carne, de tal manera que
se llegue a una conclusién. Se termina con la preparacion de un reporte escrito de la investigacion
llevada a cabo.

Proposito:
General:
Desarrollar en el alumno los dominios de analizar y profundizar sus conocimientos dentro de la
competencia de ciencia de la carne. Ademéas de fomentar la competencia de sintesis y
transferencia del conocimiento.

Especificos:

1) Analizar tépicos especificos sobre temas de interés para reforzar el aprendizaje basico dentro
de la especialidad.

2) Aplicar conocimientos adquiridos para resolver problemas especificos relacionados con la
ciencia de la carne.

3) Desarrollar y aplicar habilidades de critica para analizar situaciones practicas y proponer
soluciones a una problemética encontrada en el sector carnico.

COMPETENCIAS
(Tipo, nombre y CONTENIDOS RiﬁgEL%?Z?A% ED E
componentes de la (Unidades, Temas y Subtemas)

competencia) (Por Unidad)

ESPECIALIZACION A. Introduccién
e Cienciade la
carne.

e Conoce, desarrolla y aplica los
conceptos del control de la
calidad en alimentos de origen
animal




GENERICAS B. Tarea individual

Capacidad de analisis

e Sintesis del
conocimiento

e Generacion del
conocimiento

¢ Analiza y comprende los
principios fundamentales de la
ciencia de la carne y las
relaciones complejas entre sus
componentes

e Hace uso de sus conocimientos
relacionados con la
investigacion bibliografica y
electronica para desarrollar el
tema seleccionado

A Seleccion del tema y planeacion conjunta del asesor y/o 4
maestro con el alumno sobre el procedimiento y estrategia
de elaboracion, entrega y evaluacion de la tarea asignada

B Desarrollo individual del tema, consulta continua con el 56
asesor y entrega del reporte

1) Entrega de avances del tema
seleccionado de manera independiente

1) Capacidad del estudiante para analizar y dar
soluciones a los problemas especificos o comunes del
sector carnico

2) Capacidad del alumno para desarrollar,
implementar y juzgar conocimientos, técnicas y
herramientas en ciencia de la carne

Consultar libros y revistas cientificas
recientes dependiente del tema a
investigar.

1. Capacidad del estudiante para analizar
informacién publicada, y exponerla

2. Laevaluacion de los aprendizajes se basara
en el producto generado y entregado por el
estudiante

3. Competitividad del estudiante para usar
técnicas y/o metodologias para resolver
problemas practicos. Apertura y tolerancia
para el trabajo en equipo

4. Calificacion minima aprobatoria de 8.0 (ocho
punto cero) en examenes parciales, estudio
de caso y laboratorio




5. Capacidad del estudiante para analizar y
resumir informacion cientifica, capacidad
autodidacta para la resolucidn de problemas
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C. Entrega del reporte escrito X X
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